@ Einladung zum Innovations-Seminar m

Am 21. Oktober 2020 in Schweinfurt
von 8:30 bis ca. 15:30 Uhr
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Lassen Sie sich von unseren Referenten begeistern und anschaulich darstellen, dass diese Themen positiv fiir Sie
gestaltbar sind.

Melden Sie sich gleich an, die Teilnehmerzahl ist auf 30 Personen begrenzt, Anmeldeschluss: 13. Oktober.

Bei Anmeldung bis zum 6. Oktober ibernehmen wir die Seminarkosten von 99,- EUR (zzgl. MwSt.).

Mit der Anmeldebestatigung wird IThnen auch eine detaillierte Agenda Gbermittelt.

Die Seminarraumlichkeiten verfiigen tGiber ein Hygienekonzept und entsprechen den gesetzlichen Vorgaben.
Ihre Gesundheit ist uns wichtig.

Gerne beantworte ich lhnen auch individuelle Fragen zum Seminar oder rund um das Thema Betriebs- und
Sozialgastronomie:
Wolfgang Hesse // Telefon: 0049 172 76 29 281 // Email: wolfgang.hesse@hobart.de

Herzliche GriRe

z=

Wolfgang Hesse
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SEMINARANMELDUNG

Konzept Seniorenverpflegung

Im Spannungsfeld zwischen Qualitit, Okologie und Okonomie

21. OKTOBER 2020 IN SCHWEINFURT

MERCURE HOTEL SCHWEINFURT, MAININSEL 10 - 12, 97424 SCHWEINFURT

Unternehmen

StraRe

PLZ Ort

Telefon Email

Vorname Name Position/Funktion

Bitte beantworten Sie folgende Fragen
zur besseren Vorbereitung des Seminars:

1. Wie viele Tischgaste bekostigen Sie? veryenee it attes
A bis 40 A bis 80 A bis 150 A ber 150

2. Welchen Produktionsprozess haben Sie in lhrem Haus?
A Cook & Serve A Cook & Chill A Cook & Freeze

3. Welches Speisenverteilsystem setzen Sie zurzeit ein?

[}

A Tablettsystem A Schopfsystem A Speisenausgabe

Anmeldung bitte per Email oder Fax:

o

iInfo@konzeptfabrik.org
02663 990 850

Die Seminarraumlichkeiten verfiigen tGiber ein Hygienekonzept und entsprechen den gesetzlichen Vorgaben.
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The Freshness Company”

Ihre Gesundheit ist uns wichtig. 'Jpg | hosssowL

A coffee for every cup
Ich willige ein, dass meine Daten an die Mitgliedsunternehmen der KONZEPTfabrik im Rahmen der Seminare weitergegeben
werden. Die Einwilligung kann ich mit Wirkung fir die Zukunft jederzeit widerrufen. Hierzu wende ich mich an die in der Da- "

tenschutzerkldrung oder in den Informationen gem. Art. 13 DSGVO, die mir ausgehindigt wurden, genannten Kontaktdaten. LOHBERGER

Sollten Sie an dem Seminar trotz Anmeldung nicht teilnehmen kénnen, lassen Sie es uns bitte 48 Stunden vor der
Veranstaltung wissen, ansonsten werden wir die Hotelpauschale von EUR 59,- zzgl. gesetzl. MwsSt. in Rechnung stellen. Vor
Ort werden fiir die Veroffentlichung in Presseberichterstattung/zu Werbezwecken Foto-/Videoaufnahmen vom
Veranstaltungsgeschehen gemacht. Mit der Anmeldung erklaren Sie sich mit der Verwendung der Aufnahmen durch
KONZEPTfabrik zu o.g. Zwecken einverstanden.
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